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都留市学校給食調理及び配送等業務委託公募型プロポーザルに関する質問に対する回答 

 

令和８年９月 16 日 

NO 質問箇所 質問事項 回答 

１ 実施要項 

P1 2(3) 

月額も上限があるという理解でよろしいでしょう

か。 

また、総額、月額が上限以内であれば年度ごとの委

託料は変動可能でしょうか。 

月額は、年間契約額を 12 等分してお支払いいたします。 

また、年度ごとの委託料については、固定期間の 3 年間

は変動せず、同額となります。 

２ 実施要項 

P5 7(2) 

(1) 現在の作業工程表及び動線図をご開示いただけ

ますでしょうか。 

(1) 現事業者固有の情報であり、競争上正当な利益を損

なう恐れがあるので、開示を差し控えます。なお、作

業工程表及び動線図の作成にあたっては、(2)から(4)

の回答をもとにお願いします。 

(2) 現地見学会の際に図面に記載されていない施設

設備があったかと思いますが、更新版はいただけ

ますでしょうか。 

(2) 別添にて送付します。また、ホームページに掲載し

ます。 

(3) 動線図を作成するにあたりどの食材がどこに保

管されているかを教えてください。 

(3) ・肉等は当日納品→魚肉冷蔵庫で保管 

・冷凍の魚肉卵等は前日納品→魚肉冷蔵庫又は魚肉

冷凍庫で保管 

・野菜や果物は前日納品→野菜冷蔵庫で保管 

・乳製品は前日納品→食品庫の冷蔵庫で保管 

・他常温品等は前日納品→食品庫で保管 

となっています。 
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(4) 現業者でない為、２階からの見学会のみで動線

図を作成するのは精度を上げるのが困難だと感じ

ていますが、現場を知らないが故のミスは考慮し

て審査をしていただけますでしょうか。 

(4) 現事業者でなないので、ある程度は致し方ないもの

と判断しますが、これまでの経験と知識を活用して作

成していただきたいと思います。なお、機械設備類で

不明な点がありましたら、質問提出期間に限らず、お

問い合わせください。 

３ 実施要項 

P6 7(5) 

提出書類をフラットファイルに綴じて提出すること

を想定していましたが、ファイルなしでホチキス止

めのみの提出方法でよろしいでしょうか。 

提出書類はホッチキス止めで構いませんが、他の書類も

あれば一式にして提出してください。ファイルは不要で

す。 

４ 実施要項 

P7 8(2) 

審査委員会の人数と属性を教えてください。 審査委員会は、教員 2 名、栄養士２名及び市職員 3 名の

計 7 名を予定しています。 

５ 仕様書 

P3 7 

今年度の提供終了日と来年度の提供開始日を教えて

ください。 

今年度の提供終了日は令和 9 年 3 月 24 日です。来年度の

提供開始日は現時点では未定ですが、令和 8 年度は始業

式翌日の令和 8 年 4 月 9 日でした。 

６ 仕様書 

P5 1(5) 

施設設備に応じた資格とございますが、具体的な資

格はございますでしょうか。 

小規模ボイラーを取り扱える「ボイラー取扱技能講習受

講済者」（仕様書記載）、又は「二級ボイラー技士」以上

の免許が必要となります。なお、必須ではありません

が、危険物取扱者（甲種又は乙４）や防火管理者の資格

を有していることが望ましいです。 

７ 仕様書 

P6 1 

各食材の納品時間を教えてください。 次のとおりです。 

・当日使用物資及び納品日指定物資 

7 時 45 分～8 時 30 分まで 

・納品日指定物資(一部の指定業者) 

14 時 15 分～15 時まで 
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・翌日使用分(青果) 

14 時 30 分～15 時まで 

・翌月使用分の調味料 

月末指定日の 14 時 15 分～15 時まで 

・米・麦の納品 

指定金曜日 11 時 15 分～12 時 15 分まで 

８ 仕様書 

P6 3 

アレルギー対応について下記の内容を教えてくださ

い。 

① 月平均のアレルギー対応食提供日数 

② 月平均で「複数項目のアレルギー対応」が重な

る日数 

③ 1 日あたりの最大対応人数 

④ 現在のアレルギー対応食調理の専任人員（調理

担当）は何名体制で行っていますか。 

⑤ 配送から配膳への受け渡し方法 

① 除去食の提供日は、月平均４回です（令和７年度参

考）。 

② 複数項目のアレルギー対応が重なる日（例：卵と乳

の除去食の提供がある日）はありません（令和７年度

参考）。ただし、今後１つの献立で除去対象食材が２つ

以上ある場合、いずれも除いたものを１品作っていた

だきます。 

③ 最大対応人数は７名です(令和８年度現在)。 

④ アレルギー対応食調理の専任人数は２名です。 

⑤ 調理業務従事者は、配送車両の配送員等と内容に不

備がないか確認し、協力しながら配送車両へアレルギ

ー食缶等の入ったコンテナを積み込みます。配送員

は、学校へ到着後、クラス別食缶とアレルギー食缶等

の入ったコンテナを指定の場所へ降ろし、学校担当者

へ確実に引き渡しを行います。その後は、学校での対

応となります。 

９ 仕様書 配送業務について ① 配送が、 
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P7 6 ① 各配送車の学校の組み分けを教えてください。 

② 各配送車の現在の出発～帰着までのスケジュー

ルを教えてください。 

③ 献立がパンの場合、パンは学校直送でしょう

か。 

④ 食器食缶同送でしょうか。 

 

また、①，②については、来年度４月より増える１

台分も併せて教えてください。 

a 東桂小学校と東桂中学校 

b 谷村第一小学校と宝小学校 

c 都留第一中学校と都留第二中学校 

d 谷村第二小学校と都留文科大学附属小学校、 

回収が、 

a 東桂小学校と東桂中学校 

b 谷村第一小学校と宝小学校 

c 谷村第二小学校と都留第二中学校 

d 都留文科大学附属小学校と都留第一中学校 

の組み合わせとなっています。 

令和９年４月以降は、都留文科大学附属小学校が廃

校となり、禾生第一小学校と禾生第二小学校がセンタ

ー集約化により５台体制となりますが、受託者の創意

工夫のもと、市との協議により設定願います。 

② 概ねの時間となりますが、 

・配送については、 

第１便（食器）【3 台】 

センター発９時～センター着 10 時 30 分 

第 2 便（主に食缶）【4 台】 

センター発 11 時～センター着 12 時 15 分 

（上記 d ルートは食器食缶同送） 

・回収については、 

第 1 便【4 台】 
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   センター発 13 時～センター着 13 時 45 分 

  第 2 便【4 台】 

   センター発 13 時 45 分～センター着 14 時 30 分 

・①と同様に、令和９年４月以降は、受託者の創意

工夫のもと、市との協議により設定願います。 

③ 揚げパンはセンターで調理後に配送しますが、それ

以外のパンは学校直送です。なお、牛乳類も学校直送

です。 

④ 回答②のとおりです。 

10 仕様書 

P9 10(3) 

現在の事業者が持ち込んでいる物品や調理器具はあ

りますでしょうか。 

事業者事務室内の事務系備品（パソコン、デスク等）、複

合機、冷蔵庫、出退勤管理用タブレット、従業員カード

入れ、その事務用消耗品などです。 

11 仕様書 

P14 ３ 

履行保証人を定める際に貴市に提出すべき書類など

はございますでしょうか。 

本委託業務契約締結時に、貴社と履行保証人との間で履

行保証を締結した契約書を提出していただきます。指定

様式はありません。 

12 仕様書 

P15 2(6) 

貴市では、災害時に備え、防災備蓄品を常備されて

いるかと存じます。そのうち、災害時炊き出し等に

備えるための物品・食料品等はございますでしょう

か。 

本センターでは、災害時炊き出し等のために、米 250kg

を常備しています。なお、停電時等には非常用発電機を

稼働させ、炊飯できるようになっています。その他、ガ

ス釜２台も使用できます。 

13 仕様書 

P15 2(7) 

貴市で行われている職場体験において、本施設で取

り組みが行われた実績がございますでしょうか。ま

た、ある場合は内容・人数・時期等をご教示いただ

けますでしょうか。 

過去 10 年間においては、職場体験を受け入れた実績はあ

りません。小学校の社会科見学等での施設見学の実績は

ありますが、この際には、栄養士が説明しています。 
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14 ― 現在の 1 日の人員配置を午前、午後に分けて教え

てください。 

現事業者固有の情報であり、競争上正当な利益を損なう

恐れがあるので、現在の人員配置はお教えできません

が、都留市小中学校給食会が委託を受けていた令和 4 年

度においては、調理員 23 人（配送員、禾一小・禾二小配

属を除く。）であり、うち 2 名が午後勤務という記録が残

っています。 

15 ― 手作り給食の実施頻度と調理指示書の一例を教えて

ください。 

・満食の日の手作り給食 

①具から作る混ぜご飯(月１～２回) 

②下味からつけて調理する主菜(月１～２回) 

③手作りのたれをあとがけする主菜(月１～２回) 

・小学校か中学校のみ(約半食)の日の手作り給食(年３回

位) 

Ⓐマフィン 

Ⓑ蒸しパン 

Ⓒコロッケ(焼くタイプ) 

Ⓓしゅうまい 

①③Ⓒの調理指示書を送付します（ホームページにも掲

載します。）。 

16 ― 現在の委託金額を教えてください。 令和８年度の委託金額は、126,060,000 円（税込）です。 

 


